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_ DISPOSICION ADICIONAL
E! presente Real Decreto se dicta al amparo de lo esiablecido en el

< anticulo 149.1.103 ¥ 16.2 de ta Constitucion Espafiola y de acucrdo con

Io dispuesto en el articulo 40.4 de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General
de Sanidad. : N

‘Dado en Madl:id a 11 de diciembre de 1991.

JUAN CARLOS R.

E] Ministro de Relaciones con lis Corics L e
. y.de Tia del iermo.

viRG!LID‘ZAPATERO GOMEZ

-

REAL DECRETO 1810/1991, de 13 de diciembre, por el
gue s¢ aprucba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para
la elaboracidn, circulacion y comercializacion de carame-
los, chicles, confltes y golosinas.. , :

" 30680

Por Decreto 21755)1975, de 12 de septiembre, se aprobd la liegtai_'nen-
tacidn Técnico-Sanitaria para la claboracion, circulacion y comercio de
caramelos y chicles, modificada por Real Decreto [285/1984, de 23 de

mayo, - . S . . .

L transformacién producida en este sector de la economia, tanto
con la aparicion de gran variedad de nuevos productos 'y nuevos
" sisternas de venta, como por la utilizacién de nuevas materias primas,

aconsaja actualizar la legisiacidn vigente que los regula. o
En consecuencia, se autonza ia incorporacion de nuevas materias
primas tales como sorbitol, maititol y sus jarabes, y manitol y xilitol,
* gdulcorantes naturales que confieren a los productos unas caracteristicas
semcjantes a los caramelos; se adaptan a las nuevas tecnologias los
Fequisitos higiénico-sanitarios exigibles a las industrias; se mejora, para
una mayor informacién al consumidor, ¢l etiquetado de estos productos, .
que en muchos casos son vendidos en régimen de autoservicio,
modalidad que ahora tambi¢n s¢ contempla comoe novedad. -

De otra parte, la gran variedad de «golosinas heuidass, nuevos
productos ahora regulados, sus maltiples canales de comercializalién ¥
la considerable cantidad de existenctas en siocks de los mismos, han
aconscjado establecer el plazo de un afo para que éstos se ajusten tanto
cn denominacién como en ingredientes a la nueva Reglamentacion.

Todo ¢llo sin que lo dispuesto en 2stn disposicidn sea obsticulo al
principic de la libre circolacidn de mercancias, establecido en los
articulos 30 y 36 del Tratado Constitutivo de }a Comunidad Econdmica
Europea. - . RN -

. El presente Real Decretd y la Reglamentacion Técnico-Sanitaria que
éstc aprucba se dician en virtud de lo estabiecido en el anicuio 149.1,
10.% y 16.%, de Ia Constitucion. y en el articulo 40.2 y 4 de a Ley General
de Sanidad £4/1986, de 25 de abril, en relacion con el articulo 2.° def
mismo cuerpo legal. o e .

En su vinud, a propuesta de los Ministros de Sanidad y Consumo,
de Industria, Comercio y Turismo, y de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién, oidos los seciores zfectados, previo informe preceptivo de Ja
Comisidn Interministerial para la Ordenacidén Alimentaria, de acuerdo
con el Consgjo de Cstado y previa deliberacién del Consejo de Ministros
en su reunion -del.dia 13 de diciembre de 1991, - B

“DISPONGO

Articulo. Unico.-S¢ aprucba la adjunta Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para {a claboracidn, circulacidn y comercializacion de carame-
les, chicles, confites'y golosinas. T

DISPOSICION ADICIONAL

El presente Real Decrelo y la Reglamentacidn Técnico-Sanitania que
apruchba s¢ diclan al.amparo de io establecido en ef anicalo 149.1, 167, de
ia Constitugion Espaiiola, excepto el articulo 19, que se dicta al amparo
de 1o establecido en e} aniculo 149.1, 102, del mismo texio legal. y los
articulos 8.° apanados 1, 2 v 4 9.° aparados 3.4, 5, 7.y 13 16,
apartado 3; 17, apartado 3, primer inciso, y 18 de ia Reglamentacion
Técnico-Sanitana, que serdan de aplicacion general, en defecto de la
normaiiva especifica que dicten Ias Comunidades Auténomas compe-
tenies. .

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Se -concede un plazo de doce meses, a contar desde la
enirada en vigor de la presente Reglamentacién, para exigir las caracte-
risticas refacionadas en aquelios productos. o para aquellos parimetros
que no estaban considerados en el Decreto 2179/1975, de 12 de
septiembre, por el que se aprueba la Reglameniacidén Técnico-Sanitaria
para la elaboracion, circulacién y comercio de caramelos y chicles.

Segunda.-5¢ permitird a los industriales el uso de las existencias en
almacén o contratadas, de-envases, etiquetas, envolturas, cierres o -
precinios, durante un plazo de doce meses, no pudiendo efectuarse, a

partir de Ia fecha de la entrada en vigor del presente Real Decreto,
nuevas contrataciones de dichos materiales si no se ajustan a las normas
de la adjunia Reglamentacion. -

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogados el Decreto 217971975, de 12 de septiembre, por
el que se aprueba la Reglamentacidn Técnico-Sanitaria para la clabora-
cion, circulacién y comercio de caramelos y chicles, y el Real Decreto
128571984, de 21 de mayo, por el que se modificaban los puntos | y 3
del articulo 19 de la Reglamentacion Técnico-Sanitariz antes citada.
Asimismo, quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior
rango s¢ opongan a lo dispuesto en ei presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 13 de diciembre de 1991,
JUAN CARLQS R.
E! Ministro de Relaciones con fas Cortes N '

y de la Secretaria del Gobicrna,
VIRGILIO. ZAPATERO GOMEZ

-

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA
LA ELABORACION, CIRCULACION Y COMERCIALIZACION
-DE-CARAMELOS, CHICLES, CONFITES Y GOLOSINAS

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacion

. Articulo 1.°1.1 La presente Reglamentacion tiene por objeto defi-
nir, a efectos l‘e_g:lies, lo que se entiende por caramelos, chicles, confites
¥y golosinas, y [ijar, con-cardcicr obligatorio, las normas de elaboracion,
comercializacién y, en general, la ordenacion técnico-sanitaria de tales
Eroductos. Serd de aplicacién, asimismo, a los productos importados.

sta Reglamentacidn obliga a los fabricanies, ¢laboradores, envasadores
y comerciantes de caramcios, chicles, confites y golosinas y, en su caso,
a los imponadores. . . ‘

© L2 BSe consideran fabricanies, elaboradores. envasadores, comer-
ciantes ¢ importadores de caramelos, chicles, -confites y golosinas
aqueilas personas paturales o juridicas que. en uso de las autorizaciones
concedidas pof los Organismoes oficiales competentes, dedican su
actividad a 1a elaboraciin. envasado, circuldcion, venia ¢ importacion
de los productos definidos en I0% articulos 2.° al 6.° de la presente

Reglamentacion Tecrico-Sanitaria.

TITULO PRIMERO
Definiciones y denominaciones

-Art 2.° Caramelos~Son masas oblenidas por concentracién o
mezcla de azidcar y/o azdcares en un porceniaje minimo det 50 por 100
sobre el producto linal, a las que se les afiaden o no otros ingredientes
y/o aditivos autorizados. ’

Entre ellas, se distinguen las siguientes variedades, que se denomi-
nan: . ) N

2.1 Caramelos duros o caramelos propiamente dichos.-Carametos
con un minimo de B) por 100 de azicar y/o azicares sobre sustancia
seca, cuya composicion y proceso de elaboracion les confiere una
estructura vitrea' y fragil.

2.2 - Caramelos blandos y/c masticables.~Caramelos cuva composi-

- cion y proceso de elaboracidn les confiers una wextura blanda y/o

masticabie. Su humedad mdxima serd el 20 por 100. Dentro de este
grupo sc inciuyen, entre otras, las pastilias o toffes a las que debera
acornstaﬁar el nombre del ingrediente caracteristico.

2.3 Caramelos comprimidos.-Caramelos cuva forma y lamano se
obtiene por compresidn, elaborados por simple mezcla, sin coccidn de
sus ingredientes. - .

24 Caramelos o pastillas de goma.-Caramelos de consistencia

- gomosa, obtenidos de soluciones concentradas de azicar y/o azicares,
. a los que se incorporan gomas y/u otros gelificantes, Dentro de este

grupo sc incluygn. entre otras, las siguicnies denominaciones especilicas:

.- 24.1 Espumas dulces.-Caramelos o pastillas de goma a los que se

ha afadido un producio espumante que les confiere esponjosidad. -
2.4.2 Frutas Niza.-Caramelos o pastillas de goma en ios que se

sustituye toial o parcialmente ¢l gelificante por pulpa de fruia.

A, 12  Goma de mascar o chicle.~Se denomina goma de mascar o
chicle al preparado elaborado con una base masiicable plastica e
insoluble en agua. natural o sintética, aziicar y/o azicares y otros
ingredientes y/o adilivos autorizados.

Scpun sea fa base masticable este tipo de productos podrin compie-
tarse con las denominaciones de: :

Hinchabie.
Masticable.
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Art, 4.,° Canf tes. -—Produclos obiemdos al recubrir d.lsuntns nuclcos
de productos alimenticios con azicar y/o azicares, coberturas, chocola-
tes y olros ingredientes y/o aditivos autorizados.

Entre los confites, se dzsungucn las slgutenws vanedades, quc -]
denominan:

4.1 Grageas o confites promamente dichos. -Son los conﬁtes e!abo-
rados por el método de gra

Dentro de este grupo se mciuyen, cnire otras, Ias .ﬂguae.mes denoml-
naciones espcc:f'cas. ) iy .

4.1.1 Peladiilas.<Son los conﬁtes recublerlos bés;camente por azd-
car y/o azicares cuyo nicieo esta formado por almendra entera {Prunuf
antigdalus).

4.1.2 Grageas 0 conf'tes de otros fruios secos‘-'Son tos confites
sccubu:rlos basicamente por azicar y/o azicares cuyo nicleo estd
formado por cualqmer fruto seco, tomando asi ¢l nombre camctcr:stlco
de! fruio en cuestion.

4.1.3 Grageas o confites de chocolate o cobertora.-Son 108 conﬁtes
cuyo nicleo o rccubnmiento es de chocoia!e o cobertora, _

Cl_‘uando el nucleo es un fruto scco sc-mcnmonara, ademas. el nombre
del fruto

4.2 Garrapifados.-5on conﬁles furmados por nicleos -de frutos
sccos revestidos de aziicares caramelizados. Se mencmnara ademas, el
nombre del fruto correspondiente.

4.3 Fruta banada de chocolate o cobertura.-Fruta conﬁlad.a emcra
o fraccionada recubicria de chocoiaic 0 cobertura.

An. 5% (olosinas.-Son aquel]os productos que, sin perienecer a los
grugos anseriores, esian elaborados con azicares y otros ingredientes y
aditivos autorizados, Sin caricler limitativo se sitian en este grupo:

5.1 Geles dulces.~Son obtenidos por gelificacién de almidones o
féculas que, como.lales o formando parie de harinas, componen en_més
de un 30 por 100 una mezcla de azicar y/o azicares y ehﬁeantes

3.2 'Dulces de regaliz.-Se entiende por dulces de regaliz los elabora-
dos con azacar y/o azicares, almidones o fecuias harinas y dcxlnnas a
los que s¢ incorpora extraclo de regaliz. ' -

5.3 Merengues.—Son preducios oblenidos de soluciones concentra-
das de azdcar. y/o anicares a log que s¢ incorporan agentes gelificantes
y/o espumantes que les confieren esponjosidad iy' consistencla no-eldstica.

5.4 Fondanis.-Productos obtenidos de sol

-estructura plastica.

5.5 - Golosina liquida para congeiar —Es et producto liguido o sem:h-
qu;do obienido con una mazcla de azicar y/o aziacanes ~en un porcentaje
minimo del 10 por 18] sobre el producto final-y agua, at quc 5 pued:n

: lrl'corpor?"u iros ingredientes y aditivos antorizados, - .

Arl 6. Todos los productos ecnumerados en los disimlos amcuios
de esie titulo podrin presentar varianies en la elaboracidn.

En el caso del rellenado o baiado, la- denominacidn del producto’

deberd complementarse con las expresmnes arelienon 0 «banadow,
Dichas variantes no incidirdn en los porcentajes de BZUCATES Y

Ezumedad establecidos para las diversas variedades- deﬁmdas en esu: - fi

titufo.
Art. 7.° Con independencia del cumphmiemo dc lo estabicc:do en
Ja normativa especifica de productos dietéticos, para los preparades

incluidos dentro de su dmbito de aplicacién se auloriza la sustitucién |

total o parcial del azicar y/o azucares por los polialcoholes siguientes:
«sorbitaly, «maltitobs y sus jarabes y «manitol» y «xilitol», scios.o en
combmacwn, con finalidad tecnoldgica diferente a Iz prevista_en la

correspondiente lista positiva de admvos, para les productos stguwmes -

yen ias_condiciones que a continuacion se. espectﬂc#n- SO A

7.1 -Caramelos duros o cammelos propiamenie d:chos, unicamente
cuando vayan ad;czonados de mcnwi como agente m-omzitloo camc!en-
zante.

7.2 Caramelos compnmldos.

7.3 Caramelos o pasullas de goma, excepio «Espumas dulces» v
«Frutas Niza». .

7.4 Goma de mascar o chlcie

-

La denomiinacién de todos estos productos deberan complememarse
con el nombre del pohaicohol sustitutivo mayonlano :

TITULO 1T

Condiciones de los establecimientos, del material y del personal

An. 8.° Reguisitos industriales.-Los establecimientos incluidos en
esta Raglamentacion cumpliran obligatoriamente las stguxemcs exigen-
" cias:

8.1 Todos los locales destinados a la fabricacién y, en general,
manipulacion de materias primas, produclos intermedios o finales
estaran debidamente aislados de cualesquiera otros ajenos a sus cometi-
dos espec:f cos, salvo los expresamente autorizados.

uciones conceniradas de.
azucar y/o aztcares, cuyo proceso de efaboracion les confiere una |

wf 82 Lesscrén de apl:c&cnén ios Regiamentos v:genles de remptcntcs
‘a presion, alecirotéchicos para alta y baja tensién y, en general,

1 cualesquiera otros de cardcler indusirial v de higiene laboral que -

nfonne -a su naturaleza o a su fin corresponda.

8.3 Los recipientes, maguinas, iuberias de conduccion y ulensl!los
destinados a estar en contacio con los productos elaborados, con sus
materias primas o con los productos intermedios serdn de matenaies que
no alizren las caracteristicas de su contenido ni.la de ellos mismos.

Iguaimente deberan ser tnaiicrabﬁcs frente a los productos uuhz.ados
en su limpieza.

84 Las industrias deberin teper una superficie adecuada a
claboracion, variedad, manipulacién y volumen de fabricacidn dc Ios

-producios con localizacion aislada de lus servicios, oﬁcmas vestuarios,

Iavabos y_almacenes. -
.5 E agua utilizada en ¢l proccso de fabricacion y limpieza serd
E;cablc desde los puntos de vista fisico, quimico y microbioldgico.
bera cumplir en 1odos los casos la chiamemacmn vigenle sobre agua
polable de consumo publico. :

Podré utilizarse ill_gua de otras caracieristicas en generadores de vapor,
instalaciones frigorificas, bocas de incendio y servicios auxiliares, siem-
prc que no cxista conexton entre esta red y ia del agua potable.

8.6 Dispondrin de las instalaciones para aquellos productos que
requigran.una conservacion por medios fisicos {frio, calor Y similares},
con capacidad sicmpre acorde con su volumen de produccién y venta,

8.7 Deberdn disponer de un laboratorio propio o contratado con el
maierial necesario para realizar los controles de las materias primas y
productos acabados que ex:_;a esta Reglamentacion, De tas determinacio-
nes efectuadas se conservaran los daios oblemdos durante dos afios.

Arl 9 o Reqmmos hfgremm—sammnas -I_as md'ustnac de fabnca—
cipn y/o elabaracion de los productos incloidos en esta Reglamentacn‘m

obhgalonamcme cumplirdn las ssgutemcs condacmnes.

9.1 Los locales de fabnmcmn o almaceénamiento Y SUS anexos, en
lodo caso, deberdn ser adecuados para el uso 2 que se destinan con
accesos Hciles y amplios, situados a conveniente distancia de cualquier
causa de” suc:edvad conlaminacién o insalubridad y separados rigurosa-
mente de viviendas o locales donde pcmocte 0 haga sus comidas
cualquier personall -

92 “En su canstruccmn 0 reparacion se empiear{m matersalﬂ
idéneos, y en ningin caso suscept:‘blcs de originar intoxicaciones y/o

3 )501“8 mmauanes.

9.3 ‘Los gavunemns serdn impermeables, resmen:es, lavables e
1gml'ugos dotandoles. de los sisternas adecuados de desagie y de
proteccion contra. incendios. .

9.4 En los locales de I'abncacmn las paredes estarﬁn rcvesndas de
azulejos o materiales lavables hasta una aliura minima de dos-meiros; el
resto de las paredes y los techos se revestirin de esmalie, pintura piasnca
y oiros materiales adccuados de especml resasiencm a los Iavados y al

{ calor.. s

Tanto las paredcs como ios Eechos y pav;mcntos se manlendran en
ecio estado de conservacion y limpieza. Los desagies tendrin cierres
|dr:iutmos y estaran prmegldos con repllas 0 piacas metilicas per-

".9.5 l.a venulamdn e ilummac:on, natumies 0 amﬁc:ales serin las
: amentarias v, -en 1odo caso, apropiadas al destino, tzpaudad Y
umen dz] local seguin:la, finalidad a que se le destine. -

9.6 Dispondran ‘en todo momento de agua corriente potabie en’
cantidad suficienie para la elaboracién, manipulacién y preparacion de
sus productos y para la limpieza y el javado de iocales, mstalacxones y
clementos industriales, asi como para el aseo personal. .

) 7 D:spondr.’m de servicios higiénicos con lavaho ad;unto ¥
+estuarios en numero y caracteristicas acomedadas a 1o que prevean en
cada caso las autoridades sanitarias. En los locaies donde 5¢ manipulan
los preducios dispondran de lavamanos de funcionamiento no manual,
TN numero necesario, con jabon dosificable v toalias de un solo uso o
secador de aire,

9.8 Todos los locaies deben mantenerse conslamemente en estado
de gran puicritud y limpieza, la que habra de llevarse a cabo por los
métodos mas apropiados para no levantar polvo y no producir.alteracio-
nes-y/o contaminaciones,

- 9.9- Todas las miquinas y demdés ciememos que esién en contaclo
con malcrias primas ¢ auxihares, articulos en curso de elaboracion,
productos elaborados y envases serdn de caracteristicas 1ales que no
puedan ceder al producto propiedades nocivas y originar, en contacto
comél, rcacciones quimicas. Iguales precauciones se iendrin en cuanto a
los recépiemes, clementos de transporte, envases provisionales y locales -
de almacenamiento. Todos estos elementos estardn constraidgs de forma
tal que puedan mantenerse en perfectas condiciones de higiene .y
limpieza.

9.10 - Contardn con servm:ose instalaciones adecuadas en su cons-
truccion y emplazamiento para garantizar ia conservacion de los produe-
105 en pitimas condiciones de higiene y limpieza evitando su contamina-
cidn, asi como la presencia de insecios, roedores y otros animales
domésticos 0 no domésticos.
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9.it Dweberdn mantenerse las temperaturas adécuadas, humedad
relativa y conveniente circulacion del aire. de manera que os productos
no sufran alicraciones o cambio de sus caracteristicas iniciales. Igual-
mcnte deberdn estar protegidos los productos contrada accion directa de
la luz solar cuando ésta les sea perjudicial.

9.12  Permitirdn la rotacion de las existencias y remociones pertod:-
cas en funcion det tiempo de almacenamiento y condiciones de conserva-
cion que exija cada producto.

9.13 Cualesquiera’otras condiciones iécnicas, santtarias, higiénicas

y laborales establecidas o que establezan en sus respectivas compesenm.a.s
05 Orgnmsrnos de la Administracion Publica.

AR, 10, Condiciones gencrales de fos muteriales~Todo material que
{cnga contacto can los caramclos, chicles. conlites y golosinas, en
cuaalguier momento de su elaboracion v distribucion, mantendri ias
debidas condiciones de conservacion, higiene, limpieza y-reunird las
condiciones siguientes. ademads de aquellas otras que especiﬁcameme se
sefaien en esta Reglamentacion:

10.t  Estar fabricadas von materias primas adecuadas y autorizadas
para cl fin 2 que se destinan.

10.2 No transmitir a los caramcios, chicles. confites y golosinas con
los lf;|ue s¢ pongan cn cumacio susmncaas toxicas o que puedan contami-
narics.

- 10,3 No ceder suslancxas toucas ccnlammantes y, en general,
4jenas a la composicién normal de los productos objeto de esta-
Reglameniacion o que, aon no siéndolo, excedan del contenido autori-
zado en los mismog

10,4 No alicrar {as caracteristicas de compaosicion ni los caracteres

Ar. 1Y, Condiciones de personal.~El pcrsona! que trabaje en tareas
de fabricacién y venia de los productos. objeto de esta Reglamentacion
cumplira los requisitos regulados por el Reglamento de Manipuladores .
de Alimentos aprobade por Rc:ﬂ Dccrctu 2505/]983 de 4 de agosto.

- TITULO 11

" Materias primas y otros ingredientes. Cnracterzstlcas -
de los productos l.ermmados .

An.. 12, Cw:drrrunes generales.~Los productos, maiterias primas y
otros ingredicnies, cualquiera que sea su procedencia, debcran satisfacer
las sigutenties condiciones gencrales: ] )

12.1 Estar en perfectas condiciones de consumo.
122 Proceder de materias pnmas que no estén alteradas, adultera-
das o contaminadas.

12.3  Estar exentos de materias extrafias, de gérmenes paiégenos, sus
toxinas o de aqueltos mictcorganismos que. por su nimero o especifici-
dad Bucdnn provogar altieraciones al consumidor,

4 Estar debidamentc protegides de las ccndwmnes ambiecntales
adversas, de inscclos ¥ otros animales posibies portadores de contamina-

1.5 Estar colocados en recipientes’ y envases e¢n condiciones
técnicas apropiadas, ¢on materiales que resistan Ecs tratamientos de
procese y limpicza: .

12.6 No.contener micotoxinas, residuos de plaguicidas ni cualquier
otra sustancia sanitariamente peligrosa en cantidad superior a la que
establezca la legisiacion vigente y, en su defccto, 1as contenidas en las
normas internacionales aceptadas por el Estado Espariol.

An. 13, Materias Fﬂ'mm ¥ otros ingredientes.-En la elaboracion de
caramelos, chicles, confites y golosinas s¢ consideran materias basicas los
siguicntes productos:

13.F  Azacares comestibles deﬁn:do* en las normativas vigenies.
132 Aromas autorizados en ¢l Redl Deereto 1477/1990. dt 2 de
noviembre,

13.3 Bascs masticables y admvos autorizados por ¢l Ministerio de
Sanidad y Consumoe.

El resto de ingredientes utilizados en la claboracion de carnmclos

maicria pnma on:

Agua potable, frutos secos, ree:llzz, miel. azucares. gelatinas aiimenti-
cias, aceiles y grasas comestibles, leche y huevos, asi come derivados de
ambos; almidones. féculas v harinas alimenticias, especias y alimentos
estimulantes, ficores, proteinas vegetales. frutas. mermefadas. chocolates

v coberturas. Jarabes y cualquier otro producto autorizado, sin que esta
retacmn wenga caracter limitative.

[3.4 Sorhito, mamxo% Miatci vy maliitol en los producius v condicio-
nes que figuran en el anicula 7.° de esta Reglamentacion,

Aniculo 14, ditivos.-En 1a claboracion de fos productos compren-
didos en el dmbito de esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria podrdn

uiilizarse los aditivos que- ﬂguran en las siguientes disposiciones:

x

Resolucion de 1a Direccidn General de Sanidad de (6 de diciembre
de 1975 por la que se aprueban fas lisias positivas de aditivos autorizados
para uso en 1a claboracién de caramelos, confites, garrapinados, anicufos
de regaliz y goma de mascar {chicle} {(«Boletin Or}azal del Estado» de 20
de febrero de [976).

Resolucion de la Secretaria de Estado para la Samdad de | de agosto -

de [979 por la que se aprueba el uso del anhidrido carbénico como
aditivo tecnolégico para la eEaboracton de caramelos {«Boletin Oficial del
Estadow de 16 de octubre),

Resolucidn de la Subsecretaria pama Ia Samdad de 28 de julio de 1982
por la que se modifican las listas positivas de aditivos autorizados para
uso ¢n a elaboracion de caramelos, confites, garrapifiados y articulos de
regaliz v turrones y mazapanes («Boieﬁn icial del Estado» de 13 de
septiembre).

Orden de 13 de octubre de 1988 por la que se -modifica la lista
positiva de aditivos autorizados para la elaboracién de caramelos,
confites. parrapinados. articulos de rcgahz y goma de mascar (chxcle}
{«Bolctin Oficral dei Estadow def 2

Ei Ministerio de Samdaddv Consumo, previo in forme de fa Comision
Interministerial para 1a Ordenacion Almentaria. podrd modificar en
cualquier momento, mediante ia correspondicnic - Orden, las listas
positivas de aditivos, en caso de que posteriores conocimientios cientifi-
cos o técnicos o aconsejen y para mantener su adecuacién a fa normativa

de la Comunidad Econdmica Eurnpea, siendo pen'nanenlem:ntc revisa- .

bles por razones de salud pudblica.

An. 15, Caracteristicas de los producms terminados.-Las tolerancias
de producios contaminantes ¥ sustancias {6xicas no deberdn sobrepasar
los limites contenidos en la legislacion vigente.

Los productos contemplados en la presente chlamcnlacmn deberdn
cumptar las siguientes espemﬁcac:ones microbioldgicas:

1%i No coritendrin mu'roorgamsmos patogenos o sus zox:nas y se
telcraran los siguientes Hmites maximos: °

15.1.1 Para caramelo duré macizo o carameio propiamente du:ho )

Recuento tolal de aerobios mesdfilos: M.mum? 1x10% col/g.
Recuento mohos y levaduras; Maximo 1 x 10° col/g.
Enicrobacteridceae luta]cs Ausencia col/g

" 1S 1.2 'Para el resto de ios productos comempladcs en esta Regla-
mentacion Técnico-Sanitaria;

‘Recuento total de acrobios mesdfilos: M:ixim'
Recuento mohos. y levaduras: Maximo 3 x i
Enterobacteriaceas tolaies: Ausencia col/g

12 10* col/e. .
col/z.

!52 No contendran reslduos de melales pesadOs en canhdades
supcriores a las siguientes: .

Arsénico: Menos de 0,1 ppm.. - 7
Piomo: Menos de 0,2 ppm.
Cobre: Menos dc 5 ppm. .
) —~

_TITULO IV .
En‘ﬂlsado. etiquetado, rutniacmn ¥ venla _
Am. 16. Envasado. - . - - .
16.1 Los productos objeto de esta Reglameritacion. para su distri-

bucion comercial, deberdn salir de” fabrica debidamente envasados.

A estos efectos, se entiende por envoltura individual el materiai o
materiales que dan identidad ¥ estan intimamenie ligados a los.
carameios, chicles y otros productos de esia Reglamentacion en su
cmpaguctado permanente o en ¢l momento de su venta al publico.
Asimismo, se consideran envolturas individuales aquetlas que agrupan,
igualmente. un pequcto numero de piezas.

16.2 Los materiales ¥ envases utilizados podran ser de vidrio,
clirién. material celulédsico sullurizado, parafinado, metalizado o pﬁasnﬁ-
cads, de celofin. compuestos macromoleculares o de cualquier otro -
material, autorizados para tal fin por el Ministerio’ de Sanidad v
Consumo. Queds prohibido ¢l empleo de papeles de plomo o de papeles

impresos. cn los que las tinias ne quedan aisiadas del contacto con ef

producto por un barmiz protecior o papel intermedio, o matcnal
macromolecular autorizados para-este fin.

16.3 Los productos definidos en fos articulos 2.° al 6.7 del titulo
primero. ambos inclusive, podran comercializarse dentro de un mismo
envase unicamente cuando éste vayn destinado a ia vesta dirccta al
consumidor final. La denominacion de cstos surtidos serd ia de todos los -
producios contenidos en dicho cnvase. - .

Ar. 17.  Erguetado v romiacidn.~El enqueiado de los envases v fa-.
rotulacion de los productos objeto de esia Regianunlacmn ‘deberan
curmnplir lo dispuesto en ¢} Real Becreto 112271985, de 23 de septiembre.
por cl que se aprucba la Morma Generat de EEIquE!-'}dD Presentacion y
Publicidad de jos Producios Alimenticios Envasados.
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Especiﬁcamcme- deberdn cumplir las siguientes particularidades:

‘17.1 Denominacién def producto.-Los productos s2 denominardn
de acuerdo con lo establecido en el titulo primero de la presente
Reglamentacion, - ; - ’ .

- 17.2 " Lisia de ingredientes: - : .
£7.2.1 En caso de utilizar polialcoholes como ingredientes no
aditivos, éstos se designaran por su demominacién especifica o por su

numero de identificacion. -

. 17.2.2 . En el caso de los surtidos, los ingredientes podrin mencio-
nars¢ globalmente. T o B :

17.3 Queda expresamente prohibida la inclusién dg.cualquier oiro”
texio no autorizado para estos productos por !a Morma General de
Etiquetado v, en particular, los dostinados a poner de manifiesto
posibles ventajas derivadas del empleo de los polialcoholes.

17.4 Cuando un producto o productos con envolfura individual se
presenten al consumidor envasados, todos Jos datos irdn reflejados en el
envase, por lo que la envoltura individual podsd prescindir de Jos
mismos. . .- - ERE -

Ar. 18, Vema, .. -

18.1 . La venta-de los producios objeto de esta Reglamentacion,
debidamente envasados y etiquetados, podré realizarse ¢n régimen de
autoservicio, o . : : ’

18.2 Excepio para los- producios definidos en el articulo 7.° se
permite a Jos comerciantes minorisias 1a apertura de los envases para la
venta fraccionada de los productos en ellos contenidos, con las condicio-
nes siguientes: . : :

18.2.1 Deberan conservar la informacién correspondiente del eti-
quetado de los envases hasta la finalizacion de ia venta para permitir,
en cualquier momento, una correcta identificacion del producto y poder
suministrar dicha informacidn at comprador que lo solicitase.

18.2.2 Cuando los productos estén protegidos por envolturas indi-

" viduales deberdn exponerse para la venta al piblico en recipientes 0

expositores. . .

En cada recipiente o expositor debéra figurar un cartel o rétulo en-él
que s¢ indique, de forma clara, bien visible, indeleble y ficilmente
legible, la informacion siguiente ¥ que no fgure en las envolturas:

a) Denominacion. - = - -

* b} Mombre o la razén social, o ia denominacion del fabricanie o
envasador, o ¢l de un vendedor, establecidos en el interior de la
Comunidad Econdmica Eurppea, ¥, en todos los casos, su domicilio.

c) . Lista de ingredientes, en caso de no figurar en ias envolituras
individuales. . s L. ] ’

18.2.3 - Cuando los Eroductos no {engan envoitura individual,
deberdn exponerse para la venta al publico en vitrinas o recipientes.

BOE nim. 308
protegidos, sin que, en ningiin case, el pablico pueda teneraccesd alos. -
productos. En cada vitrina o recipiente deberd figurar un carie en el que
s¢ rotule de forma clara, bien visible, indeleble y Ficilmente legibie, 1a -
informacion siguiendet.. - - c o0 e BRI RS

Denominacién de! producta, .. LT

Lista de ingredientes, o L N e T

Nombre o la. razon- social o la denominacién del” fabricante o
envasador, o el de un vendedor, establecidos en el interior de la
Comunidad Ecoriomica Europea, y, en todos los casas, su domicilio.

La venta de estos productos serd realizada exclusivamente por el
personal del comercio minorista, que utilizara utensilios’ adecuados
{pinzas. palcias, cic.) en todas las manipulaciones que realice, incluido
cl envasado final. ~ - B s

Art. 15, Expdrmcidn ¢ impartacion. N

9.1 Los broduclos contemplados en esta Reglamentiacion qub se
clabaren con destino exclusivo para su exportacion a paises no pertene-
cientes a la Comunidad Econémica Europea y no cumplan fo dispuesio

1 cn esta disposicion, Hevaran impresa ¢n su embalaje en caracieres bien

visibles la palabra «export». Ademds, su etiqueta deberd llevar la palabra
«export» o cualquier oire signe que reglamentariamente sc establezea y
que permita identificarlo ihequivocamente para evitar que el producto
sea comercializado y consumido en Espafia. e .

19.2 No obstante, las exigencias de esta disposicion no se aplicardn
a los productos de imporiacion legat y lealmenie fabricados y comerciali-
rados en los restantes Estados miembros de la Comunidad Econdmica
Europea; Los citados productos, y siempre que no SUpongan resgos para
la salud humana y no afecien a fa aplicacion del articulo 36 del Tratado
Constitutivo de fa Comunidad Econémica Europea, podrén ser comer-
cializados en Espafia con la correspondiente denominacién de venta, de.
acuerdo con lo dispuesto en el articuio 5.° de la Directiva.79/112/CEE,

1 del Consejo, de 18 de diciembre de 1978, relativa a la aproximacion de.

las legislaciones de los Estados miembros en materia de etiquelado, .
presentacion y publicidad de los producios alimenticios. - - -

Por otra parie, lo dispussio en ia presente disposicion se entiende sin |
perjuicio de lo dispuesto en los Tratados o Convenios internacionales

sobre la materia, y que resulten de aplicar;id_n <n Espana..
- TIIULOV :
Responsabilidades y régimen sanclonador = .~~~

A0, Responsabilidades y régimen'sancfonaﬂar.-;l..as'respohsabi-
lidades sobre las infracciones que se cometieran, asi como el régimen
sancionador aplicable, estarin sujetos a lo dispuesto en el Real Decreto
1945/1983, de 22 de junio, por el que s¢ regulan las nfracciones y
sanciones en materia de defensa del consumidor y de b produccidn
agroalimentaria. - e T SRR L ’




